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Parlez de votre métier
et valorisez la
production francaise




du 10 au 17 mai 2023 COMMENT

S’INSCRIRE ?

Participez aux Rencontres
MADE in VIANDE

Faites découv_rir VoS mé_tiers et yalorisez
la production francaise de viande

POURQUOI ?

C’est 'occasion de montrer que la filiere
élevage et viande occupe une place
importante dans le quotidien des Francais,

a la fois parce qu’elle nourrit des millions de

personnes et parce qu’elle est engagée en
faveur du «kmanger mieux».

Pour cette 8¢ édition, répondons en toute
transparence aux questions que les
citoyens se posent. Partageons avec le
plus grand nombre nos valeurs, nos
pratiques dans un échange positif et vrai.
Invitons le grand public a partager notre
conviction «Aimez la viande et ceux
qui la font».

«MADE in VIANDE, c’est I'occasion
de mettre en avant notre travail
souvent méconnu. »

Francis, gérant d’abattoir

Retrouvez la vidéo MADE in VIANDE

Retrouvez la vidéo MADE in VIANDE

POUR QUI ?

Les Rencontres MADE in VIANDE
s’adressent aux scolaires de tous
niveaux, au grand public, ainsi
qu’aux élus locaux.

Les visiteurs apprécient d’étre au contact
des professionnels, de voir les animaux
dans leur environnement et de poser

des questions sur leur alimentation et
leur bien-étre.

lls veulent également comprendre

des sujets plus techniques comme la
tracabilité, la sécurité sanitaire,
les activités de la transformation

a la commercialisation. Le public cherche
aussi a échanger autour de la qualité
des viandes et des différentes
facons de les cuisiner.

«C’est un moment de partage et
de convivialité et c’est également
Poccasion de présenter la filiére
a notre clientéle. »

Thierry, artisan boucher

COMMENT EN FAIRE
UN SUCCES ?

Pensez a finir votre visite par

une dégustation de vos produits
si vous le pouvez. Il n'y a pas de
meilleure fagon de créer un moment
convivial ou parler de qualité, de golt
et de plaisir autour de la viande.

«C’est important d’expliquer nos
bonnes pratiques aux plus jeunes
et de leur montrer dans quelles
conditions nos animaux sont
éleveés. » Isabelle, éleveuse

QUELLE COUVERTURE
MEDIATIQUE ?

Les médias comme la télé, radio, presse,
sites d’actualité... relaient massivement
chague année les Rencontres MADE in
VIANDE.

Des centaines de reportages sont réalisés
transmettant une image positive de

la filiére élevage et viande. )
* pour les élevages



https://youtu.be/Df_hqyS4OIo

https://youtu.be/H-c1pNtsdcI 


contactez

VOTRE COMITE REGIONAL INTERBEV

INTERBEV Auvergne-Rhéne-Alpes 0473287791 contact@interbevaura.fr
INTERBEV Bourgogne-Franche-Comté 0380484321  contact@interbev-bourgognefranchecomte.fr
INTERBEV Bretagne 0299320898  contact@interbev-bretagne.fr

INTERBEV Centre-Val de Loire

0238 71 90 53

interbev.centre@orange.fr

INTERBEV Grand-Est

03 83 96 68 04

accueil@interbevgrandest.fr

INTERBEV Hauts-de-France

0321152470

interbev-hautsdefrance@nordnet.fr

INTERBEV ile-de-France

0144874471

iledefrance@interbev.fr

INTERBEV Normandie

0231771698

accueil@interbevnormandie.fr

INTERBEV Nouvelle-Aquitaine

0557854010

accueil@interbev-nouvelleaquitaine.fr

INTERBEV Occitanie

0561752940

contact@interbevoccitanie.fr

INTERBEV PACA / Corse

0492 72 28 80

interbev@paca-corse.fr

INTERBEYV Pays de la Loire

02 4160 30 91

boviloire@interbev-paysdelaloire.com

LA FILIERE PORCINE

INAPORC

0144 93 60 00

inaporc@inaporc.asso.fr

Pour s’inscrire www.madeinviande.fr

ir?terbev

INTERPROFESSION
BETAIL & VIANDE
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